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Espresso 2.60 Schwarztee Tanzania 3.80 -
Espresso Macchiato 2.80 Gruner Tee Japan 3.80
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Grol3er Brauner 4.40 Frisch gebriihte Minze
Heisse Schokolade 4.20 (groB3e Kanne) 5.20
plus Hafermilch 0.30
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SODA & SAFTE 0.25L/0.5L
Soda mit Zitrone 2.60/4.20, mit Preiselbeer od. Holunder 2.80/4.40

Apfelsaft naturtrub 3.20 Nektar Marille 4.00
" Apfelsaft gespritzt 2.90/4.50 Nektar gespritzt 3.50/5.50
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BIER
Zwettler Saphir Premium Pils 0,2/0,3L 3.10/3.80
Bierol Brewers Breakfast vom Fass (hell) 4.5% 0,2L/0,3L 3.90/4.20 I
Bierol Mountain Pale Ale (intensiv, fruchtig) 7.3% 0,33L 6.20
Schwechater Zwickl 0,5L 4.50
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WEIN
G'sprizter (weild oder rot)
3.50
Griiner Veltliner DAC 2018, Haindl Erlacher, Wolkersdorf
1/8 4.40; 0,75L 24.00
Don‘t ask 2016, Christian Tschida, Illmitz
1/8 5.50; 1,5L 60.00
Blaufrankisch 2017, Bernhard Artner, Deutschkreuz
1/8 490; 0,75L 27.00
Pit One 2012 Cuvee Bf, Zw, Me (G. Pittnauer, Neusiedler See)
1/8 5.20; 0,75L 29.00
Prosecco Canella Superiore Extra Dry, D.0.C.G. Valdobbiadene 2018
1/8 5.00; 0,75L 28.00;1,5L 52.00
~ Pet Nat “Attention” 2018 (G. Nigl, Perchtoldsdorf) Py
1/8 6.00; 0,75L 34.00 é”
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Kleiner Brauner 2.80 Gruner Rooibos mit Ingwer und
Melange 3.60 Orange 3.80
Caffee Latte 4.20 Bergkrauter 3.80
Doppelter Espresso 3.90 Friichtetee 3.80
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WEICHES EI 4.80
mit Schnittlauchbrot

KIPFERL 4.20
mit Butter & hausgemachter Marmelade

EXTRA
Butter 0.90
Marmelade 150
weiches B 250
Handsemmel 1.50

Portion Brot 1.80
Kipferl 2.30
Croissant 3.00
Beinschinken oder Kase 4.50
QHUI T
KUCHEN & TORTEN HANDSEMMERL 4.20
Bitte fragen Sie nach unserem Beinschinken, Gurkerl, Kren
Tagesangebot oder schauen Sie oder

in die Vitrine Bergkase, Radieschen
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MO 24.2.-FR 28.2.
MONTAG DONNERSTAG
Gegrillter Brokkoli mit Kesselpolenta, Holzofenbuchteln mit Rahm,
Zitrone und Niissen Paprika und Spitzkraut
DIENSTAG FREITAG

Ofenerdapfel mit Zucchini,
Schafskase und Skordalia

MITTWOCH
Gefiillte Paprika mit Melanzani
und Paradeissauce

MIT TAGESSUPPE ODER SALAT 10
MIT TAGESSUPPE UND SALAT 12.-

Gebratener Karfiol Sformato
mit Salbei und Grana

AB 12 UHR
TAGESSUPPE 4.60 DOGENHOFSALAT 850
Perlcouscoussalat mit Fenchel,
Blutorangen und Frischkase
SZEGEDINER GULASCH EINTOPF AUS DEM FEUER 12.80

mit Shiitake Pilzen und Erdpfeln
(vegetarisch) 11.00
mit Holzofen Blunzenbrot 12.50

UBER ALLERGENE ZUTATEN INFORMIERT SIE GERNE DER CHEF
all analog design and letterpress print by supersense

Chonizo und Ciabatta
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